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Weihnachten und Silvester20252025

Dienstag	 16.	Dezember	 06.30 –18.00 Uhr

Mittwoch 	 17. Dezember	 06.30 –18.00 Uhr 

Donnerstag	 18. Dezember	 06.30 –18.00 Uhr

Freitag	 19. Dezember	 06.30 –18.00 Uhr

Samstag	 20. Dezember	 06.30 –16.00 Uhr

Sonntag	 21. Dezember	 07.30 –16.00 Uhr

Montag	 22. Dezember	 geschlossen
Dienstag	 23.	Dezember	 06.30 –18.00 Uhr

Mittwoch	 24.	Dezember	 06.30 –16.00 Uhr

Donnerstag	 25.	Dezember	 geschlossen
Freitag	 26.	Dezember	 geschlossen
Samstag	 27.	Dezember	 06.30 –16.00 Uhr

Sonntag	 28.	Dezember	 07.30 –16.00 Uhr

Montag	 29.	Dezember	 geschlossen
Dienstag	 30.	Dezember	 06.30 –18.00 Uhr

Mittwoch	 31.	Dezember	 06.30 –16.00 Uhr

Unsere Öffnungszeiten während den Festtagen

Wir backen Lebensfreude. 
Das sind unsere Werte!
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★  ab 20 Stück pro Sorte auf Bestellung                  Bestellungen bitte 3 Tage im Voraus 

Unsere Spezialität zum Apéro, zum Empfang oder zum Weihnachtsfest 
in 32 oder 40 Dreiecke geschnitten.

4 Füllungen nach Ihrer Wahl von nachstehenden Sorten:
– Lachsmischung	 – Quark mit Schnittlauch
– Baumann-Thon	 – Rohschinken mit Quark	
– Eiersalat	 – Bündnerfleisch
– Schinken mit Senf	 – Gruyère
– Roastbeef	 – Salami

Kleiner Brioche 	 (6 Personen) 	 78.—

Grosser Brioche	 (8 Personen) 	 88.—

Laugenbrezel (Butter) ★	 je	 2.80

Schinken- oder Salamidélice ★ 	 je	 3.80

Baumann-Fischli ★ 		  je	 4.20 
(mit Thon-Mischung)	

Lachs-Triangolo ★ 		  je	 4.20

Bau-Männli ★ 		  je	 4.20 
(mit Tilsiter und Senf)		

Crusta-Ringli ★ 		  je	 4.20 
(mit Quark und Gurken)		

Schinken-Gipfel ★		  je	 2.80

Käse-, Zwiebel-, Tomaten-, 
Spinat-, Quiche-Pastetchen ★ 	 je	 3.50

Parmesan-Plätzchen 		 80 g	 13.50

Salzmandeln (frisch geröstet) 	200 g	 13.50

Cashewnüsse-Curry 		  200 g	 13.50

Flûtes au beurre		  130 g	 12.00

Flûtes (Mohn und Kümmel) 	 130 g	 12.00

Salzkonfekt aus Blätterteig  
(ab 400 g) 		  100 g	 12.00

Party-Brezel XXL (ab 4 bis 20 Personen)

mit verschiedenen Füllungen, pro Pers.	 9.50

Apéro-Brötchen (1/2 Grösse)

Lachs, Crevetten, Thon, Tatar, Schinken,
Salami, Eiersalat, Spargeln, Quark		

Ab 20 Stück assortiert 
2 Stück pro Sorte	 je	 4.20

Amuse-Bouche (1/4 Grösse)

Lachs, Crevetten, Thon, Tatar, Schinken,
Salami, Eiersalat, Spargeln, Quark		

Ab 20 Stück assortiert 
4 Stück pro Sorte	 je	 3.20

Apéro-Gläser 

Lachs-Tatar, Crevetten-Cocktail, 
Tomaten-Mozzarella, Ratatouille 
oder Cazpacho-Suppe kalt 

Ab 20 Stück pro Sorte    	 je	 4.20

Party-Brioche

Alles zum Apéro



Bûche de Noël
– Chocolat pure (zartschmelzende Schokoladenmousse)		 6-8 Pers.	 40.—	

– Himbeer-Chocolat (Himbeermousse mit Himbeermark-Kern)	 	6-8 Pers.	 40.—

– Orange-Soufflé (Weisse Schokoladenmousse 
   mit filetierten Orangenschnitze)	 6-8 Pers.	 40.—

Tannzapfen (mit zartschmelzender Haselnuss-Gianduja überzogen)	6-8 Pers.	 48.—	

	 3-4 Pers.	 6-8 Pers.	 10-12 Pers.

Kiwi-Passionsfrucht-Torte 	 19.—	 35.—	 51.—*

Truffe-Torte	 19.—	 35.—	 51.—*

Orangen-Soufflé-Torte 	 19.—	 35.—	 51.—*

Marron-Chocolat-Torte	 19.—	 35.—	 51.—*	

Schwarzwälder-Torte	 32.—	 45.—	 53.—*

St. Honoré (Kirsch- oder Vanillecrème)	 28.—*	 41.—*	 54.—*

Pariser-Ring	 19.—	 35.—	

Poire Maison	 34.—	 43.—

Truffe-Cake	 20.—	 36.—	

Vacherin Glace (Vanille-Himbeer) 

Vacherin Balgrist (Vanille-Erdbeer-Choc.) 

   6 - 8 	Personen  		 48.00

10 -12 	Personen  		 72.00

Souffle Glace Grand Manier
   5 - 6 	Personen  		 34.00

   7 - 8 	Personen  		 45.00

Vanille, Mocca, Chocolat, Himbeer,  
Haselnuss, Pistache, Orange 

	 6er-Schachtel	 12.—

16er-Schachtel    	 32.—

24er-Schachtel  	 48.—

Eistorten Eric’s Macarons surfins

Spezialitäten für Ihr Weihnachtsfest
Weihnachts-Guetzli  
aus den besten Zutaten direkt vom Backblech                        250 g	 21.— 

Christstollen traditionell mit reiner Butter gebacken	 29.— / 39.—

Torten und Cakes kostenlos mit Weihnachtssujet dekoriert

* Bestellungen bitte 3 Tage im Voraus                                         alle Preise in CHF, inkl. MwSt.



mit verschiedenen Canapés (1/2 Grösse) 
speziell ausgarniert und auf Silberkarton 
arrangiert.
2 Personen	   8 Stück	 33.60 *  
3 Personen	 11 Stück	 46.20 * 
4 Personen	 15 Stück	 63.00 * 

Silvester-Teller Les petits Fours glacés
Unser kunstvoll verziertes Silvesterkonfekt ist 
nur zweimal im Jahr, am 30. und 31. Dezem-
ber erhältlich. Auf Silberkarton arrangiert.
3 Personen	 18 Stück	 45.00 *
4 Personen	 24 Stück	 60.00 *

* Bestellungen bitte 48 Stunden im Voraus                                  alle Preise in CHF, inkl. MwSt.

Für die Silvester-Party 
im Büro oder Zuhause 20252025


